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Was vor sieben Jahren begann

LC |

INTERVIEW

MOSH/MOAH
weiterhin im Fokus

-

Im November 2012 veroffentlichte die Stiftung Warentest jene Ergebnisse zu
Mineraldlriickstanden im Kartonverpackungsmaterial von Adventskalendern, die
bis heute nachwirken. Nach sieben Jahren werfen wir in einem Gesprach mit dem
neuen Leiter des Lebensmittelchemischen Instituts (LCI) des Bundesverbandes
der StiBwarenindustrie, Dr. Frank Heckel, einen Blick auf das Geschehen rund um

dieses Thema.
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Sie haben eine ausgewiesen Expertise
> im Bereich Verpackungen. Wie stellt sich

heute die Situation zu MOSH,/MOAH dar?
Mineralische Kohlenwasserstoffe, zu denen
MQSH und MOAH zéhlen, befinden sich
iiberall in unserer Umgebung und ihre Auf-
nahme durch den Menschen ist unvermeid-
bar, zum Beispiel durch den Autoverkehr. Da
Eintrdge von MOSH/MOAH in Lebensmittel
generell unerwiinscht sind, arbeiten die ge-
samte Lebensmittelindustrie und auch die
SiiBwarenindustrie bereits seit Jahren inten-
siv daran, diese zu minimieren - mit deutlich
messbaren Erfolgen. Zu den ergriffenen
MaBnahmen gehdren zum Beispiel die Um-
stellung auf Frischfaserkarton fiir die Primér-
verpackung, der Einsatz mineraldlfreier
Druckfarben sowie die Verwendung von ge-
eigneten Barrieren. Allen MinimierungsmaB-
nahmen liegen jahrelange Forschungsarbei-
ten des verbandseigenen Labors der SiiB-
warenindustrie zugrunde, die von den Her-
stellern umgesetzt werden. Zusétzlich wer-
den branchenlbergreifend iber den Lebens-
mittelverband Deutschland umfangreiche
Forschungsinitiativen der Lebensmittelwirt-
schaft koordiniert.

Welche MaBnahmen wurden ergriffen?

Ich selbst kann nur fiir die deutsche StBwaren-
industrie sprechen. Die entwickelten Minimie-
rungsmaBnahmen zu Riickstdnden von Mine-

raldlkohlenwasserstoffen greifen merklich. Die
Erstellung der MOSH/MOAH-Toclbox hat allen
Beteiligten mogliche Quellen aufgezeigt und
das notwendige Versténdnis geschérft, an wel-
chen Stellschrauben zu drehen war. Erstmals
wurden mit der Verdffentlichung des
,Guidance on sampling, analysis and data re-
porting for the monitoring of mineral oil hydro-
carbons in food and food contact materials®
durch das Joint Research Centre, kurz JRC, von
der Européischen Kommission klare Vorgaben
flir Probennahme, Analyse und Berichterstat-
tung fir die MOSH/MOAH-Analytik festgelegt.
Die groBe Unsicherheit und vielen Auslegungs-
méglichkeiten der analytischen Details sind
damit weitgehend bereinigt.

Welche Hauptquellen sind zu nennen?

Eine Haupteintragsquelle fiir mineralische
Kohlenwasserstoffe in Lebensmittel sind wei-
terhin die mineralélbasierten Druckfarben, zu
denen auch die Zeitungsdruckfarben gehéren.
Leider ist es bis heute nicht gelungen, diesen
Eintrag in die Recyclingstréme abzuschalten
beziehungsweise effektive Reinigungstechni-
ken zu etablieren.

Welche MaBnahmen kann die Lebensmittelin-
dustrie ergreifen, um den Gehalt im ldealfall
auf null zu senken?

Null gibt es nicht - ich denke, da wird jeder
seridse Analytiker zustimmen! Ich bin sehr
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froh, dass mit der Veroffentlichung des JRC
Guidance Documents deutlich gemacht wer-
den konnte, welche Nachweis- und Bestim-
mungsgrenzen analytisch sinnvoll zum An-
satz gebracht werden missen. Die in
Zusammenarbeit mit den Landesuntersu-
chungsbehdérden und der Industrie erarbeite-
ten Orientierungswerte geben fir unseren
Bereich flr Schokoladeprodukte und Feinen
Backwaren zudem klare und abgestimmte
Gehalte vor, mit denen bei Einhaltung der
guten Herstellungspraxis zu rechnen ist.
Sicher gehen die Bemiihungen um weitere
Optimierung der MOSH/MOAH-Gehalte
weiter; die Orientierungswerte stellen aber
gute Richtwerte fir die obere Grenze dar.

Worauf hat die Industrie keinen Einfluss?
Wegen der Komplexitat bedarf es zur Mini-
mierung von MOSH/MOAH weiterhin der ge-
meinsamen Anstrengung aller an der Lebens-
mittelkette Beteiligten - und dies
international, da viele Einflussfaktoren auBer-
halb Deutschlands liegen, zum Beispiel Lage-
rung und Transport von Importrohstoffen.
Die Lebensmittel- und StiBwarenindustrie
kann die vielschichtige und schwierige The-
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matik allein nicht |6sen, sondern alle natio-
nal wie international Beteiligten - vom An-
bausektor iber den Rohstoffhandel, das
Transportwesen, die Lebensmittel- und Ver-
packungsindustrie, den Lebensmittelhandel,
die Druckfarbenindustrie sowie die Zei-
tungsverlage bis hin zu den Verbrauchern

- mussen mitwirken. AuBerdem sind die
Mdoglichkeiten der Regulierung des analyti-
schen Wettrennens nach immer niedrigeren
Nachweis- und Bestimmungsgrenzen be-
grenzt. Grenzwerte sollten nach toxikolo-
gisch abgesicherten Gesichtspunkten fest-
gelegt werden und nicht anhand der
Leistungsfahigkeit von Analysegerdten aus-
gerichtet werden.

Wird es rechtliche Regelungen geben?

Diese Frage kann ich nicht beantworten,
denn rechtliche Regelungen liegen in der
Verantwortung des Gesetzgebers. Aus
meiner Sicht wéren solche Regelungen

aber nur dann sinnvoll, wenn sie europaweit
gelten. Da es bislang zur Vermeidung von
mineralischen Kohlenwasserstoffen in
Lebensmitteln keine rechtliche Regelung
gibt, sind die Orientierungswerte der Lan-
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Die Analytik auf
MOSH/MOAH

ist bei Weitem
nicht trivial und
es werden kosten-
intensive Gerate
bendtigt.
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desuntersuchungsdmter und der Lebens-
mittelwirtschaft sowohl als praktisch an-
wendbare Leitwerte als auch zur Versach-
lichung der Diskussion sehr hilfreich.

Welchen Aufgaben widmet sich das LCI bei
dieser Fragestellung?

Das LCIl war maBgeblich an der Erarbeitung
sowohl der Toolbox zur Vermeidung von Ein-
tragen unerwiinschter Mineralélkohlen-
wasserstoffe in Lebensmittel als auch an
Leitlinien zur Abschatzung der MOSH/MOAHK-
Migration aus Verpackungen in Lebensmit-
tel mit dem Ziel der Minimierung beteiligt.
Diese wurden vom Lebensmittelver-

band Deutschland verdffentlicht und kom-
men dariiber hinaus auch auf europdischer
Ebene zur Anwendung. Derzeit arbeiten wir
an der Komplettierung und weiteren An-
passung der genannten Orientierungswer-
te. Die Ergebnisse dieser Aktivitaten bilden
eine wichtige Grundlage in der Grenzwert-
diskussion.

Welche Fragen sind weiterhin ungeklart?
Mir fehlt ein effektiver Ansatz an der
Wurzel des Problems. Die in der SuB-
warenindustrie durchgefiihrten Minimie-
rungsaktivitidten haben vermeidbare
Quellen der industriellen StiBwarenpro-
duktion bei Einhaltung der guten Herstel-
lungspraxis weitgehend abgeschaltet.
Dennoch stehen die Unternehmen weiter-
hin vor einem Zielkonflikt. Okologisch ist
es sinnvoll, Recyclingkarton statt Frischfa-

MOSH/MOAH-Toolbox

Mit Unterstiitzung von Experten aus dem Mitgliedskreis und des Le-
bensmittelchemischen Instituts (LCl) des BDSI hat der BLL (heute Le-
bensmittelverband Deutschland) im Laufe 2017 eine sogenannte ,Tool-
box zur Vermeidung von Eintragen unerwilinschter Mineraldlkohlen-
wasserstoffe in Lebensmittel” erarbeitet und mit Stand Dezember 2017
verdffentlicht. Das 34-seitige Dokument fasst den aktuellen Sachstand
zum potenziellen Vorkommen von MOSH/MOAH und MOSH-analogen
Substanzen, zu deren komplexen Eintragswegen in Lebensmittel sowie
zur Analysen- und Beurteilungssituation zusammen. Tabellarisch sind
die verschiedenen denkbaren und auch die unvermeidbaren Eintrags-
pfade entlang der Lebensmittel-Prozessketten durch Migration, Konta-
mination und den Einsatz von Lebensmittelzusatz- und Prozesshilfs-
stoffen aufgelistet.
(https://www.lebensmittelverband.de/de/publikationen/toolboxen/
pb-toolbox-mosh-moah)
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serkarton in Verpackungen einzusetzen.
Gerade diese 6kologisch gewiinschten Ver-
packungsvarianten weisen aber besonders
haufig auffillig hohe MOSH/MOAH-Werte
auf. Es misste deshalb aus meiner Sicht
politisch im Grundsatz geklart werden, ob
an Barriereldsungen zur Abschottung der
Mineraldlkohlenwasserstoffe gearbeitet
werden soll oder ob stattdessen der Eintrag
solcher Verunreinigungen bei den Druck-
prozessen zu regeln ist.

Vielen Dank fiir das Gesprach und weiterhin
gutes Gelingen. |

Dr. Frank Heckel

Studium der [ebensmittelchemie an der
Julius-Maximilians-Universitét in Wiirzburg,
Promotion 2004;

2005 bis 2006 Labor-Manager (Labor-
Gruppe EUROFINS);

ab 2007 Tetra Pak (Verantwortung fir die
Bereiche Migrationsanalytik, Qualitit
verpackter Lebensmittel und die Wechsel-
wirkung zwischen Verpackung und Fiillgut)

Kontakt:

Dr. Frank Heckel
Lebensmittelchemisches Institut

des Bundesverbandes der Deutschen
Stisswarenindustrie e. V.

Adamsstr. 52-54

51063 Kéin

Tel.: 0221/623061

Fax: 0221/610477
lei-koeln@lci-koeln.de
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