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V Die SufRwaren und Knabberartikelndustrie (BDSl)ist seit Jahrzehntenim Sinne des
gesundheitlichenVerbraucherschutzesnd der Lebensmittelsicherheihktiv und unterhalt
aus diesem Grunde eine verbandseigeneForschungseinrichtung- das Lebensmittel
chemischdnstitut (LCI)n Koln,dasschonfast 70 Jahreexistiert

V DasLClist Ausdruckdes Bestrebengder im BDSkusammengeschlossendéimternehmen
den Verbraucherinnenund Verbrauchernauf den relevanten Markten sichere und
gualitativhochwertigeWarenanzubieten

V Die Mitarbeit in Arbeitsgruppen, Kommissionen und Gremien verschiedener
Forschungseinrichtungemnind Organisationengewahrleistet die erfolgreiche fachliche
Arbeit und Kompetenz des Institutes, des Verbandes und der in ihm
zusammengeschlossenémternehmen

V Daher ist es fir die industriellen KartoffelchipsHersteller in Deutschland eine
Selbstverstandlichkeitdass sie sich seit dem ersten bekannt werden der Acrylamid
Problematik dieser sofort angenommen haben, um samtliche LOsungs bzw.
Minimierungswege auszuloten Bislang haben sie hierfir insgesamt etwa
20 Mio. Euroaufgewendet
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Zeltpfell

am 24. April 2002;

ab 25. April 2002:

am 25. Mai 2002:

ab 25. Mai 2002:

heute

— Entdeckung von Acrylamid in Lebensmitteln
F Analytik nicht verfligbar
F Wissensstand nahezu Null

— KartoffelchipsHersteller beginnen ohne politischen Druck
unverziglich mit ersten Mal3nahmen zur Minimierung

—Das LCI sammelt Informationen, koordiniert firmenubergreifend
Aktivitdten im Rahmen eines industriellbfinimierungskonzeptes
und initilert Forschungsprojekte

—BDSIBeschlisse Mitgliederhauptversammlung Potsdam zur
Finanzierung von Forschungsprojekten
F SofortmalRnahmen: GerateSachund Personalmittel in H6he
von etwa %2 Mio. EURO

—Ausbau des LCI in KoIn: Geratad Zubehorbeschaffung,
Infrastruktur, Training der Mitarbeiter

— Etablierung der LMS/MSAnalytik im LCI

— Erfolgreiche Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen
F Qualitatsanalytik
F Centerof Excellence

—Umsetzung des Minimierungskonzeptes in den Unternehmen

F Insgesamtveit Giber50.000 AcrylamidAnalysen

F Die Problematik erweist sich als hochkomplex N‘
LCI
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Nationale Minimierungsstrategien

Nationales Minimierungsmanagement (D)

V Seitder nun tber 16 JahrezuriickliegenderEntdeckungvon Acrylamidin Lebensmitteln
sind in Deutschland immense Anstrengungen unternommen worden, relevante
Erkenntnisseugewinnen,um die Gehalteauf breiter Liniezusenken

V Das in Deutschland praktizierte —
EUweit sehr lange einzigartige —
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= hat eine stufenweise aber stetige
Absenkung der AcrylamidGehalte

bewirkt (s. Abbildung) ) M

1. Berechnung
(09.2002)
(01.2003)

3. Berechnung
(11.2003)
4. Berechnung
(11.2004)
5. Berechnung
(10.2005)
6. Berechnung
(01.2007)
7. Berechnung
(01.2008)
8. Berechnung
(11.2010)

2. Berechnung




Minimierungsstrategien auf EtEbene

V FDE (FoodDrinkEurope ehemals CIAA),
Brissel/Belgien hat in den vergangenen Jahren
fortlaufend unter Mithilfe der deutschen und
europaischen SuRwaren und Knabberartikel
Herstellerund in enger Zusammenarbeimit der EU
Kommissionumfangreichelnformationsmaterialienn
Form eines, We r k z e uSydtemms(do0 gemannte
ToolboX erarbeitet, das Verfahren zur Reduzierung
des Acrylamidgehaltes in Keksen, Brot,
Frihstlckscerealien, Kartoffelchips und Pommes
Fritesaufzeigen

VIim Jahre 2019 hat FDE die 15. Auflage seiner
tberarbeitetenund dem aktuellenWissenstandnge
passtenToolboxmit Ansatzpunkterund MalRnahmerzur Reduzierung/on Acrylamidin
verschiedenerebensmittelgruppewerdffentlicht [http ://www .fooddrinkeuropeeul].
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Internationale Minimierungsstrategien |

EUIndicative Values(Richtwerte)

V Entsprechendlem Vorbild desdeutschenMinimierungskonzeptesexistiert
seit Januar2011ein einheitlicheseuropaischedNiveaufir die Uberwachung
der AcrylamidBelastung in Lebensmitteln in Form von europaischen
Signalwerten(sog Richtwerte)

V DieseeuropaischertignalwertgRichtwerte,eng indicative valueg wurden
nach Empfehlung der EUKommission flr annahernd alle
Lebensmittelgruppenreingefihrt, fir die bisher in Deutschlandnationale
Signalwertegalten

LCIM




V Seit dem 11.04.2018 gilt auf européaischerEbene die Verordnung (EU)
20172158 zur Festlegungvon Minimierungsmal3inahmemnd Richtwerten
fur die Senkung des Acrylamidgehaltsin Lebensmitteln (Acrylamid
Verordnung.

V Dieselegt sog benchmarklevelsftir den Acrylamidgehaltin verschiedenen
Produkten fest, welche in der Wirkung den deutschen Signalwerten
gleichen

V Zudem sieht die AcrylamidVerordnung verbindliche Minimierungs
maflinahmenvor, die jedem betroffenen Sektor spezifischeverpflichtende
und empfohleneMalRnahmenvorgeben

V Ein Vergleichder nun geltenden EUBenchmarksmit den EUIndicative
Values und der letzten nationalen 8. Signalwertberechnungist dem
folgendenChartzuentnehmen

LCIM




VergleichEUBenchmarks, Edlhdicative Values,
8. (letzte) Signalwertberechnung
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Minimierung desAcrylamidgehaltesn

Kartoffelchips

Acrylamidgehalt

Bekanntwerden des Vorkommens von

in ugl'kg Acrylamid in Lebensmitteln

Gleitende Mittelwerte weiterhin auf der

erwarteten Kurve
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Erste Minimierungsschritte

|

Weitere Minimierungsschritte

Dieser theoretische Verlaufrurde schon 2002 als sehr herausforderndes Ziel einer Minimierung von der Indystiséuliert.

Die heutigen Werte (siehe nachste Abbildung) zeigen, dass dieses Ziel mit grof3en Anstrengungen erreicht werden kon
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Kartoffelchips

Gleitende Wochenmittelwerte* nach Produktionsdatum

(Trendlinie nach Produktionsdatum)
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*zur Glattung der Variabilitat der Kartoffeln und der Produktionsstreubreiten
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Fazit

V Die industriellen KartoffelchipsHersteller handeln seit bekannt werden des
Vorkommensvon Acrylamidin Lebensmittelnim Sinne des gesundheitlichen
Verbraucherschutzesund haben entsprechende MaflRhahmen frihzeitig
umgesetztozw. eingeleitet

V Die bisherigen Minimierungserfolge sind auferst signifikant es konnte bei
Kartoffelchipsbereits eine AcrylamidMinimierung um mehr als 50% erreicht
werden

V Die aktuellen Wochenmittelwerteder deutschenHerstellervon Kartoffelchips
liegenderzeitin den weitausiberwiegenderFallenmit wenigerals 400 pg/kg
deutlichunter demnun geltendeneuropaischerRichtwertvon 750 ug/kg.

V DamitweisenKartoffelchipsin Deutschlanddankinnovativer Technologieund
optimierter Rohstoffverarbeitungdie weltweit niedrigsten Acrylamidgehalte
auf. Die Minimierungsanstrengungener Industrie und der Beh6rdengehen
jedochunvermindertweiter.
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